
 
 
 

Menu de la Saint -Sylvestre 2026 
 
 
 
 

Carpaccio de betterave de Chioggia à la truffe blanche d'Alba, 
au pecorino affiné, cèpes marinés et huile aux herbes 

 
***** 

 
Velouté de panais à la vanille de Bourbon,  

aux œufs de caille aux noisettes et au crumble au café 
 

***** 
 

Artichaut rôti avec millefeuille de pommes de terre, 
poireaux au binchotan, beurre blanc au yuzu et huile de basilic  

 
***** 

 
Sgroppino glacé à l'orange sanguine  

au champagne et au shiso vert 
 

***** 
 

Bettes braisées au jus de crème de cassis, 
canelé à la courge, mousseline de céleri au miso et petites carottes glacées 

 
***** 

 
Mousse au miel de Manuka avec gelée de bergamote, 

glace aux pousses d’épicéa et croquant au chocolat blanc 


