Empathy & Excellence

Menu de la Saint-Sylvestre 2026

Carpaccio de wagyu a la truffe blanche d'Alba,
au pecorino affiné, aux cépes marinés et au caviar OONA
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Velouté de panais a la vanille de Bourbon,
aux ceufs de caille aux noisettes et au crumble au café
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Morue noire confite avec millefeuille de pommes de terre,
poireaux au binchotan, beurre blanc au yuzu et huile de basilic
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Sgroppino glacé a l'orange sanguine
au champagne et au shiso vert
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Duo de veau «filet et praline braisée», avec jus a la créme de cassis,
canelé a la courge, mousseline de céleri au miso et petites carottes glacées
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Mousse au miel de Manuka avec gelée de bergamote,
glace aux pousses d'épicéa et croquant au chocolat blanc



