
 
 
 

Silvester 2026 
 
 
 
 

Carpaccio von der Chioggia-Rande mit weissem Alba-Trüffel, 
gereiftem Pecorino, marinierten Steinpilzen und Kräuteröl 

 
***** 

 
Pastinaken-Velouté mit Bourbon-Vanille, 

Haselnuss-Konfekt, pochiertem Wachtelei und Kaffee-Crumble 
 

***** 
 

Gebratene Artischocke mit Kartoffel-Millefeuille, 
Binchotan-Lauch, Yuzu-Beurre Blanc und Basilikumöl  

 
***** 

 
Gefrorener Blutorangen-Sgroppino 
mit Champagner und grünem Shiso 

 
***** 

 
Sanft geschmorter Mangold mit Crème de Cassis Jus, 

Kürbis-Canelé, Miso-Selleriemousseline und glacierten Babykarotten 
 

***** 
 

Manuka-Honigmousse mit Bergamotten-Gelée, 
Fichtensprossen-Glace und weissem Schokoladencrunch 

 


