
 

The prices are in CHF including the current VAT  

 

 

MENU DE LA SEMAINE  

Monday, 20 th Ju ly to Sunday, 26 th Ju ly 202 6  

 

LES ENTRÉES  
 

Menu salad 
Cauliflower -apple soup  

Salmorejo, chorizo  

LE TARTARE  
 

Tuna tartare 

Tuna teriyaki, avocado,  

mango, sushi rice, edamame  
35 exc l. Entrée, +6  inc l. Entrée 

LES VIANDES  
 

Poultry fricassee  

Risi-Bisi 

29  exc l. Entrée, +6  inc l. Entrée  

Pork fillet Mignon  

Butter noodles, vegetables , 

creamy mushroom sauce  

32 exc l. Entrée, +6  inc l. Entrée 

LES POISSONS  
 

Linguine , muss els 

garlic, herbs, 

cherry tomatoes  

29 exc l. Entrée, +6  inc l. Entrée 

Confit char  

Couscous tabouleh , leaf spinach  

32 excl. Entrée, +6  incl. Entrée 

LES LÉGUMES  
 

Pan -fried gnocchi  

S alted lemons, broccoli,  

spring onions, tomatoes  

25 exc l. Entrée, +6  inc l. Entrée 

Mushrooms , panko crust  

spring onions, sweet potato,  

lime, Sriracha mayo nnaise  

28 excl. Entrée, +6  incl. Entrée 

 

Our recommendation : 

Tagliata de bœuf  
Beef tagliata, caponata, risotto, chimichurri  

47 inc l. Entrée 
 

Dessert from the «Sweet Tableau»  

6  per piece  


