
  

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST  

 

 

MENU DE LA SEMAINE  

Montag, 19. Oktober  bis Sonntag, 25. Oktober 2026  
 
LES ENTRÉES  
 

Menusalat  

Kürbissuppe , Croûtons  

Pilzessenz, Bündnerfleisch  

LE TARTARE  
 

Pilz tatar 

Birne, Senf, Macadamia  

30  exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée 

LES VIANDES  
 

Rollschinkli  

Dijon-S enfsauce ,  

Bouillonkartoffeln , Dörrbohnen  

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée  

Lammragout «à la Provençale » 

Kräuterpolenta, sautierter Federkohl  

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée  

LES POISSONS  
 

Konfiertes Lachsfilet  

Zitronensauce , Spitzkohl risotto, 

glasierte Kefen  

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée  

Felchenfilet «Luzerner Art » 

Balsamico -Linsen,  

Fenchel -Orangensalat  

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée  

LES LÉGUMES  
 

Gemüsetortellini  

Käsesauce , Kräuterseitlinge , 

Haselnüsse, Thymian  

25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée 

Gemüse Dumplings  

Soja -Ingwerschaum , Edamame,  

gerösteter Sesam, Bimi Brokkoli  

28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée 
 
 

Unsere Empfehlung:  

Tranches de poitrine de veau  
Kalbsbrustschnitten, Rosmarinsauce, Butter linguine, Ofengemüse  

44  inkl. Entrée 
 

Dessert vom «Süssen Tableau»  

6 pro Stück  


