BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 13. Juli bis Sonntag, 19. Juli 2026

LES ENTREES

Menusalat
Zwiebelsuppe
Joghurt-Pfirsich Kaltschale

LE TARTARE

Bachsaibling-Tatar
Zitrus-Beurre-Blanc, Wasabi-Sesam,
Salz-Zitronen, gepickeltes Gemuse
35 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES VIANDES

Rindsschmorbraten

Cremige Polenta, Erbsen,
Ofenkarotten

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Kotelett vom Schwein
Krauterbutter, Rostikroketten,
bunter Salat

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES POISSONS

Pho Bo mit Crevetten
Reisnudeln, Frahlingszwiebeln,
Pak-Choi, Mungosprossen

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Fischvariation
Safranschaum, Broccoli,
schwarzem Wildreis

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Gefllte Zucchini
Ratatouille, Grillkase, Sauce Verde
25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Shakshuka

Orientalischer Tomaten-
Kichererbseneintopf,
pochiertes Ei, Fladenbrot

28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:
Laniéres d'entrecHte

Streifen vom Entrecéte, Pilzrahmsauce, Tagliatelle, Zucchetti, Cherrytomaten
47 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




