BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 06. Juli bis Sonntag, 12. Juli 2026

LES ENTREES LES POISSONS
Menusalat Mediterrane Crevettenpfanne
Tomaten-Mangokaltschale schwarzem Knoblauch, Krauter,
Thymian-Spargelsuppe, Croutons Gemuselinguini, Cherrytomaten
29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
LE TARTARE
Duo von Red Snapper,
Rindstatar Jakobsmuschel
Café de Paris, Schalottenchutney, Kapernsauce, Fruhlingslauch,
Senfkaviar, Brioche, Krautersalat rote Linsen-Ratatouille-Ragout
35 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée 32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
LES VIANDES LES LEGUMES
Chilli Con Carne Susskartoffel-Linsencurry
Pilawreis, Guacamole, Naanbrot, Joghurt Dip
Sauerrahm, Nacho Chips 25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée
Gemuselasagne

Kalbsgeschnetzeltes Apres Soleil Kase,
Paprikarahmsauce, Mandelbroccoli, Ricotta-Basilikumcreme
sautierte Kartoffelgnocchi 28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:

Ro6ti de boeuf
Roastbeef, Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin, Gemuse
46 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»
6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




