BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 05. Januar bis Sonntag, 11. Januar 2026

LES ENTREES

Menusalat
Karottencremesuppe
Geflugelbouillon, Backerbsen

LES POISSONS

Fischvariation
Grapefruit-Buttersauce,
Krauter-Kartoffelstampf,
Lauchrondellen

LE TARTARE 28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée
Rindstatar Konfierter Skrei
Berner KUssli, Roggenmalzbrot, Weissweinschaum, Dill-Ol,

karamellisierte NUsse
35 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

schwarzer Reis, Fenchelsalat
32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entree

LES VIANDES LES LEGUMES
Rindsschmorbraten Alplermagronen
Speck, Silberzwiebeln, Crodtons, Apfelmus, Rostzwiebeln

Spatzli, Bohnen
28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entree

24 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Gemuse Fajitas

Kalbsfiletgeschnetzeltes Zurcher Art Pikante Tomatensauce,

Tagliatelle, Federkohl
32 exkl. Entrée,+5 inkl. Entrée

mit Kase gratiniert
28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:

Filet d'agneau en crolte
Lammnierstuck, Krauterkruste, Jus, Rosmarinpolenta, Kurbis

52 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»

6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




