BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, O1. Juni bis Sonntag, O7. Juni 2026

LES ENTREES

Menusalat
Gazpacho, Gurkenwurfel

LES POISSONS

Fischknusperli
Sauce Remoulade,

Fenchel-Orangensuppe, Rauchlachs Salzkartoffeln, Blattspinat

LE TARTARE

Tex Mex Rinds-Tatar
Pikant gewUrzt, Mais, Bohnen
35 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES VIANDES

Siedfleischsalat

Gurken, Zwiebeln,

gehacktes Ei, Lattich

29 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Schweins-Pariserschnitzel

Krauterkartoffeln, glasierte Karotten

32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

29 exKl. Entrée, +5inkl. Entree

Saiblingsfilet
Weissweinsauce, Risi Bisi,
sautierte Pfifferlinge

32 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Blumenkohlnuggets
Hummus, Sriracha, Avocado,
Granatapfel, Zitrone, Minze
25 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Gemuseravioli

Salbeibutter, Lauch, Romanesco,
Spargel, konfierte Tomaten

28 exkl. Entrée, +5 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:

Foie de veau

Kalbsleber, Calvadossauce, Nudeln, Kohlrabi

38 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»

6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




