BRASSERIE

VICO

MENU DE LA SEMAINE

Montag, 17. August bis Sonntag, 23. August 2026

LES ENTREES

Menusalat

Blumenkohl-Currysuppe, Crevetten-

Worfel
Gurkenkaltschale, Dill

LE TARTARE

Kalbstatar

Aprikosen, Pistazien, Minze,
Zitronenjoghurt, Kresse

35 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES VIANDES

Saucisson Vaudoise

Riesling Senf, Bohnen-Tomatenragout,

Krauterbaguette
29 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Schweins-Cordon Bleu

Innerschweizer Pommes, Gemuse

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES POISSONS

Thunfischsalat
Gewurzgurken, Kapern, Oliven,
gepickelte Zwiebeln, Lattich, Ei
29 exKl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Sautierte Doradenfilets
Verjus-Schaum, Zucchetti,
Sellerie-Apfelstampf

32 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

LES LEGUMES

Hausgemachte Arancini
Grillgemuse, Zitronen-Aioli,
Eierschwammli

25 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Gebackener Camembert

Pfirsich-Chutney, Krauterkartoffeln,

Tomatenvariation
28 exkl. Entrée, +6 inkl. Entrée

Unsere Empfehlung:
Lanieres d'entrecote
Entrecdte Streifen, Zitronenthymian-Jus,
Champignons, Maisgnhocchi, Frihlingszwiebeln

42 inkl. Entrée

Dessert vom «Sussen Tableau»

6 pro Stuck

Die Preise verstehen sich in CHF inkl. der aktuellen MWST




