
 

 

 

Menu White Night 2026  

Vitello Tonnato «a la Schweizerhof» 

Zarter Kalbsbraten mit fein abgestimmter Thunfischcreme 

Burrata mit Datterini-Tomaten 

Basilikum-Pesto, Tomatenespuma und Olivenöl-Perlen 

Ceviche vom Skrei 

Mango-Limetten-Sud, Maispop, rote Zwiebeln und Edamame 

*** 

Bouillabaisse a la VICO  

Heilbutt und Crevette mit Safran-Fenchelgemüse und Gouttes de Poivrons 

*** 

Tagliata vom Weiderind 

Chimichurri, gefülltes Babygemüse und Thymian -Kartoffelschnitte 

*** 

Mango-Cheesecake 

Mini-Solero von der Passionsfrucht 

Grapefruit-Mousse 

mit prickelnder weisser Schokolade 

 


