Empathy & Excellence

Mineral- / Siisswasser

CHF
Coca Cola, Coca Cola Zero 33 cl 6.00
Sprite, Fanta, Fusetea Lemon 33 cl 6.00
Lurisia Chinotto 27.5 cl 7.00
Rivella rot, blau 33 cl 6.00
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale 20 cl 6.00
Stissmost, Apfelschorle 33 ¢l 6.00
Big Easy Iced Tea (ungesiisst) 40 cl 6.00
Knutwiler mit Kohlensdure / ohne 33 cl 6.00
Knutwiler mit Kohlensdure / ohne 50 cl 7.00
Knutwiler mit Kohlensdure / ohne 75 cl 9.50
Leitungswasser Wasser flir Wasser 50 cl 2.00
Leitungswasser Wasser fiir Wasser 100 cl 3.00

Die Einnahmen des Leitungswassers werden vollumfanglich fiir Wasser-, Hygiene-, und Ausbildungsprojekte in
bediirftigen und wasserarmen Regionen der Welt gespendet. Dies ist ein Projekt der Non-Profit Organisation
Wasser fur Wasser.

Bier

Eichhof Braugold Herrgottli 5.2 Vol% 20 cl 5.00
Eichhof Braugold Stange 5.2 Vol% 30 cl 6.00
Eichhof Bligelbrau 4.9 Vol% 40 cl 8.00
Eichhof Klosterbrdu naturtriib 4.8 Vol% 33 cl 7.00
Eichhof Alkoholfrei 33 cl 6.00
Aperitifs

Prosecco Schweizerhof Luzern 10 cl 10.50
Prosecco di Conegliano Valdobbiadene, S. Pietro di Feletto

Gancia Prosecco Rosé DOC 10 cl 11.50
Gancia, Piemont

Champagne Perrier Jouét 10 cl 18.00
Grand brut

Kir Royal 10 cl 19.00
Champagner, Créme de Cassis

Aperol Spritz 14.00
Prosecco, Aperol

Lillet Vive 12.50
Lillet Blanc, Tonic Water

Hugo 12.50
Prosecco, Holunderbliitensirup

Hugo alkoholfrei 12.00
Tonic, Holunderbliitensirup

Komeo (alkoholfrei) 33 cl 7.00

Apérogetrank aus Ingwer, Kombucha und Krdutern



Empathy & Excellence

*x X %
HOTEL ¥  LUZERN

SCHWEIZERHOF

Weine im Offenausschank

10 cl 75 cl
v wie vielseitig — Alkoholfreie Empfehlungen
Sparkling Tea
Sparkling Tea BLA, 0% Alk 10.50 73.00
Copenhagen Sparkling Tea Company, Danemark
Sparkling Tea LYSEGR@N, 0% Alk. 10.50 71.00
Copenhagen Sparkling Tea Company, Danemark
Steinbock Selection Dr. Fischer Alkoholfrei Sparkling 0.0% 10.0069.00
Weingut Dr. Fischer, Deutschland
Thomson & Scott Noughty Organic Vegan Alcohol-Free Sparkling Rosé 0.0 % 9.50 65.00
Thomson & Scott, Deutschland
Rotwein mal anders
Thomson & Scott Noughty Dealcoholized Rouge 0.0 % 10.0068.00
Thomson & Scott, Deutschland
Weissweine
Schweiz
Cuvée Madame Rosmarie Mathier AOC 2022 11.00 69.00
Adrian & Diego Mathier, Salgesch
Italien
Langhe Arneis DOC 2022 9.50 61.00
Roberto Sarotto
Osterreich
Griiner Veltliner Vinum Optimum 2022 10.00 64.00
Weingut Rabl, Kamptal DAC Reserve
Rotweine
Schweiz
Abt Bonaventura 2022 11.00 70.00
Weingut Klosterhof, Aesch
Italien
Borgonero Rosso Toscana IGT 2020 10.50 69.00
Borgo Scopeto
Frankreich
Chateau Haut-Beauséjour AOC 2017 13.00 82.00

Cru Bourgeois
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VWie Vielseitig

Snack
Mini Pitas mit Dreierlei Hummus, parflimiert mit Dukkah und Salz-Zitrone
Mini pitas with three types of hummus, flavoured with dukkah and salted lemon

Vorspeisen
Salatbowl mit mariniertem Rotkohlsalat, Zitrusfriichte und gerdsteten Pistazien
Salad bowl with marinated red cabbage salad, citrus fruits and roasted pistachios

Blatterteig-Mille-Feuille gefiillt mit Randen und Mandelcreme
Mit frischen Feigen, Hibiskusbliitengel und rotem Basilikum

Puff pastry mille-feuille filled with beetroot and almond cream
with fresh figs, hibiscus flowers Gel and red basil

Blumenkohl-Kokossuppe mit Granatapfelkernen und Mandelsplitter
Cauliflower and coconut soup with pomegranate seeds and almond Flakes

Hauptgange

Randenrisotto mit veganem Feta

Puffreis, gerosteten Niissen und Kokosschaum
Beetroot risotto with vegan feta

Puffed rice, roasted nuts and coconut foam

Pikanter Blumenkohl im Tempura-Mantel gewiirzt mit Harissa,
Dazu Fenchel-Bulgur und siiss-saure Sauce

Spicy cauliflower in a tempura coating flavoured with harissa
served with fennel bulgur and sweet and sour sauce

Veganer Edamame-Quinoa-Burger {iberbacken mit veganem Schmelzkase,
Tomate, Balsamico-Zwiebelconfit, Tomaten Mayonnaise und Pommes Frites
Vegan Edamame quinoa burger topped with vegan processed cheese
Tomato, balsamic onion confit, tomato mayonnaise and French fries

Pasta-Bowl

Orecchiette verfeinert mit Kichererbsen, Favabohnen,
Misopesto, Koriander und schwarzer Sesam

Dazu servieren wir separat eine aromatische Gemiisebouillon
Oriental pasta bowl

19.00

24.00

25.00

16.00

39.00

38.00

39.00

36.00

Orecchiette refined with chickpeas, fava beans, miso pesto, coriander and black sesame seeds, served

separately with a flavoured vegetable bouillon

Rotes Curry mit Peperoni, Karotten, Ingwer, Seidentofu

Tomaten, Sojasprossen, frischer Koriander, Basmatireis und Naan Brot
Red curry with chillies, carrots, ginger, silken tofu

Tomatoes, bean sprouts, fresh coriander, basmati rice and naan bread

Toppingauswahl fiir Ihr Geschmackserlebnis: zur Vorspeise
e Crevetten / Praws 7.00
e Grillierte Pouletbrust/ Grilled Chickenbreast 8.00

Alle Gerichte auf dieser Seite sind erhiltlich von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr/
All dishes on this site are available from 11:30 a.m. to 2:00 p.m

39.00

zum Hauptgang
9.00

12.00
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Vorspeisen & Snacks / Starters / Hors-d'oeuvres

Farbenfroher gemischter Salat
Mixed salad / Salade mélée

Knackiger griiner Salat
Green salad / Salade verte

Caesar Salat mit Lattich, Parmesan chip, Croutons und Ei
Caesar salad with lettuce, parmesan chip, croutons and egg
Salade César avec laitue, parmesan chip, croiitons, ceuf

Nusslisalat mit Kiirbiskerndressing,

Kirbiskrokant und gepickeltem Kiirbis

Lamb's lettuce with pumpkin seed dressing and pickled pumpkin
Mache avec vinaigrette aux graines de courge et citrouille marinée

Alle Gerichte kdnnen erganzt werden mit:

kleine Portion

kleine Portion

kleine Portion

All our dishes can be completet with: / Vous pouvez compléter tout nétres plats avec:

e mit gebratenen Pilzen der Saison
e mit grillierter Schweizer Pouletbrust
e mit gebratenem Speck

Topinambur-Cremesuppe mit Vanille

karamellisierte Apfelstiicke und Kaffeeschaum
Jerusalem artichoke cream soup with vanilla
caramelized apple pieces and coffee foam
Velouté de topinambour a la vanille

morceaux de pommes caramélisés et mousse de café

Tatar vom Schweizer Rind, Ei, hausgemachte Krauter-Mayonnaise, Krautersalat
Schnee vom urchigen Entlebucher Bergkase aus Bergheumilch

Beef tartar with egg, homemade herb mayonnaise,

herb salad and foam of mountain cheese

Tartare de beeuf, ceuf, mayonnaise aux herbes,

salade d'herbes et mousse de fromage de montagne

Fein geschnittener Rauchlachs aus Schottland

Honig-Senfsauce, Toast, Kapern

Smoked salmon from Scotland, Honey-mustard sauce, toast, capers
Saumon fumé de 'Ecosse avec sauce a la moutarde et au miel

Rigi Pl&ttli

Regionale Kase-, Wurst- und Trockenfleischspezialitdten (Schweinefleisch)
Essiggemiise, Oliven und Schweizerhofbaguette

Regional cheese, sausage and air dried meat specialties (Pork)

pickled vegetables, olives and bread

Spécialités régionales de fromage, de charcuterie et de viande séchée (porc)
légumes au vinaigre, olives et baguette Schweizerhof

Vegetarische Friihlingsrollen mit pikanter Sojasauce (10Stk)
Vegetarian spring rolls with soy sauce
Rouleaux printanier avec sauce soja

kleine Portion

kleine Portion

CHF
16.00
11.00

15.00
11.00

22.00
15.00

17.00

12.00
12.00
5.00

16.00

42.00
32.00

32.00
25.00

36.00

27.00
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Hauptgange / Main courses / Plats principaux

Wiener Schnitzel vom Schwyzer Kalb

Pommes Frites, Karotten, Zitrone, Kapern und Sardellen kleine Portion
Traditional «Wienerschnitzel»

French fries, carrots, lemon, capers and anchovies

Escalope de veau Viennoise

Frites, carottes, citron, capres et anchois

Clubsandwich mit grillierter Schweizer Pouletbrust, Speck, Ei und Pommes Frites 40.00
Clubsandwich with swiss chicken, bacon, egg and served with french fries
Clubsandwich avec poitrine de poulet suisse, bacon, ceuf et des frites

Burger vom Schweizer Rind im Brioche Bun mit Kernen, 42.00
Triiffelmayo, Bergkase, Cole Slaw, Rucola, Balsamico Zwiebeln und Pommes Frites

mit Speck / with bacon / au bacon

Swiss beef burger in a brioche bun with kernels,

Truffle mayo, mountain cheese, cole slaw, rucola, balsamic onions and french fries
Burger de beeuf suisse avec pain brioché avec des grains,

Mayo 3 la truffe, fromage de montagne, salade de chou,

roquette, oignons balsamiques et frites

Gebratener Lachs mit Tahin-Sauce und Dukkah
Ingwer-Zitronen-Risotto und wildem Rosenkohl

Fried salmon with tahini sauce and dukkah

Ginger lemon risotto and wild Brussels sprouts
Saumon poélé avec sauce tahini et dukkah

Risotto citron gingembre et choux de Bruxelles sauvages

Sandwiches

CHF
50.00
40.00

45.00

48.00

- Mit Kase oder Schinken oder Salami
- With ham or cheese or salami
- Avec fromage ou jambon ou salami

- Mit Schwyzer Landrauchschinken
- With smoked ham / au jambon fumé

- Mit Schottischem Rauchlachs
- With smoked salmon / au saumon fumé

CHF
16.00

20.00

20.00
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Zusammenarbeit mit der Stiftung La Capriola

Das Hotel Schweizerhof Luzern bietet jungen Menschen mit Unterstiitzungsbedarf die Mdglichkeit, sich zu qualifizierten
Berufsleuten ausbilden zu lassen. Wir fordern die Starken dieser Lernenden, arbeiten gezielt an ihren Schwachen und bereiten
sie so individuell auf die gesellschaftliche Integration vor. Vielleicht werden auch Sie von einer sich in Ausbildung befindender
Restaurationsfachangestellten dieser Stiftung bedient.

Besten Dank fiir Ihr Verstdndnis und en Guete.

Wo Luzern am schonsten isst, ist Frische und Qualitat garantiert.

Wo unsere Frischprodukte herstammen:

Fisch und Meeresfriichte

Krevetten: Aquakultur, ASC Zertifikat, Vietnam
Rauchlachs: Aquakultur, Schottland

Sardellen: Aquakultur, Spanien

Lachs: Aquakultur Label Rouge, Schottland
Hummer: Wildfang, Kanada

Saibling: Aquakultur, Romerswil, Luzern

Gefliigel / Kaninchen

Unser Poulet stammt aus der Schweiz.

Perlhuhn, Spezialgefliigel, Ente, Entenleber und Kaninchen beziehen wir aus Frankreich. Unser Lieferant biirgt
flir deren sorgfaltige Verarbeitung.

RindFleisch / Kalbfleisch / Schweinefleisch

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch beziehen wir ausschliesslich aus Zentralschweizer Betrieben, die sich der
artgerechten Haltung verpflichtet haben.

Die Metzgerei Felder aus Schwyz liefert uns knochengereiftes Rindfleisch aus der Innerschweiz.

Eier / Kdse

Eier vom Dietschiberg, oberhalb der Stadt Luzern aus dem Hiihnermobil von der Familie Schryber.

Im Hithnermobil leben die Hiihner in artgerechter Haltung. Durch den taglichen Auslauf auf der Wiese geht es
den Hiihnern sichtlich gut. Dafiir bedanken sie sich mit feinen Eiern. Fiir unsere Desserts und Teigwaren
verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte.

Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkase stammen alle von der Bergkaserei Doppleschwand, mitten in der UNESCO
Biosphare Entlebuch.

Gemiiise / Friichte
Lokale Landwirte beliefern uns mit saisonalen Friichten und Gemiise aus regionalem Anbau. Erganzend dazu
beziehen wir Produkte aus dem europdischen Raum sowie internationale Delikatessen.

Triiffel
Triiffel beziehen wir von unseren langjahrigen Lieferanten, welche fiir die hohe Qualitét biirgen.

Brot
Feine Backwaren wie Brétchen, Gipfeli und Brote beziehen wir tiglich ofenfrisch aus den Béckereien Heini und

Wey Beck Luzern sowie beim Beck Barmettler aus Stans.

Laktosefrei
Allergene: Unser Serviceteam berat Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien.

Gerne kochen wir fiir Sie auch gluten- und laktosefrei.



