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Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include VAT.



Vorspeisen & Snacks / Starters / Hors-d'oeuvres

Grosser gemischter Salat
Large mixed salad Kleine Portion
Grande salade mélée

Grosser griiner Salat
Large green salad Kleine Portion
Grande salade verte

Caesar Salat mit Eisberg und Parmesan-Brikteig, Croutons und Ei
Caesar salad with iceberg, parmesan filo pastry, croutons and egg
Salade César avec laitue, parmesan péte filo, crotitons, ceuf

Alle Gerichte konnen erganzt werden mit:
All our dishes can be completet with:
Vous pouvez compléter tout notres plats avec:

9 gebratenen Pilzen der Saison
sautéed mushrooms / champignons sautés
9 grillierter Schweizer Pouletbrust
grilled Swiss chicken breast / poitrine de poulet suisse grillée
9 fiinf gebratenen Riesenkrevetten in Krautern und Knoblauch
five tiger shrimps pan fried with herbs and garlic
Cing crevette sautés avec des herbes et d’ail

Tomatencrémesuppe
Tomato cream soup
Soupe a la creme de tomate

Tatar vom Schweizer Rind

mit Kapern, Zwiebeln und Pilzen der Saison Kleine Portion
Mediterranean beef tartar, with capers, onions and mushrooms

Tartare de beeuf, cdpres, oignons et champignons

Fein geschnittener Rauchlachs aus Schottland

Honig-Senfsauce, Toast, Kapern Kleine Portion
Finely chopped smoked salmon from Scotland,

Honey-mustard sauce, toast, capers

Saumon fumé de 'Ecosse avec sauce 3 la moutarde au miel

Salametti, Schwyzer Landrauchschinken, Bergkase

Napfkohlerkase, Essiggemiise, Oliven und Schweizerhofbaguette
Salami, smoked ham, cheese, pickled vegetables, olives and bread
Salami, jambon fumé, fromage, olives, cornichon et de pain

Friihlingsrollen Vegi mit pikanter Sojasauce (10Stk)
Spring rolls vegetarian with soy sauce
Rouleaux printanier avec sauce soja

Kokoskrevetten, siiss-saure Chilisauce (10Stk)
Deep fried prawns with sweet-sour chili sauce
Crevettes aux noix de coco avec sauce au chili doux

Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include VAT.
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29.00



Hauptgange / Main courses / Plats principaux

CHF
Wiener Schnitzel vom Schwyzer Kalb 45.00
Pommes Frites, Karotten, Zitrone, Kapern und Sardellen Kleine Portion 34.00

Traditional «Wienerschnitzel» French fries, carrots, lemon, capers and anchovies

Escalope de veau Viennoise, Frites, carottes, citron, capres et anchois

Traditionelles Luzerner Fritschi-Pastetenhaus

Chiigelifiillung und Marktgemiise

Lucerne’s Favourite «Chiigelipastetli»

Stew of veal and pork with cream sauce and mushrooms
filled in puff pastry, vegetables

Le véritable vol-au-vent a la Lucernoise «Chiigelipastetli»
accompagné d’une choix des légumes

Gebratene Riesenkrevetten, Safran—Orangen Sauce, Nastrini und Brokkoli
Fried giant prawns, Saffron-orange sauce, Nastrini noodles and broccoli
Crevettes grillées, safran-sauce a l'orange, Nastrini et brocoli

Clubsandwich mit grillierter Schweizer Pouletbrust, Speck, Pommes Frites
Clubsandwich with swiss chicken and bacon served with french fries
Clubsandwich avec poitrine de poulet suisse et bacon et des pommes frites

Linsen-Siisskartoffelcurry mit Kokos und Mandeln, Reis und Naanbrot (Vegan)
Lentil sweet potato curry with coconut and almonds

Rice and Naan bread (vegan)

Curry de lentilles et de patate douce avec noix de coco et amandes

Riz et pain Naan (Végan)

Kartoffel-Gnocchi mit karamellisiertem Ziegenfrischkase

Spargeln, VILLA-Rosmarin Geback und leichte Mascarponesauce
Potato gnocchi with caramelized goat cheese

Asparagus, VILLA rosemary pastry and light mascarpone sauce
Gnocchi de pommes de terre au fromage de chévre frais caramélisé
Asperges, pate au romarin VILLA et sauce au mascarpone

Sandwiches

39.00

42.00

30.00

28.00

34.00

- Mit Kdse oder Schinken oder Salami
- With ham or cheese or salami
- Avec fromage ou jambon ou salami

- Mit Schwyzer Landrauchschinken
- With smoked ham / au jambon fumé

- Mit Schottischem Rauchlachs
- With smoked salmon / au saumon fumé

Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include VAT.

CHF
15.00

19.00

19.00



Dessert / Sweet dishes / Dessert

CHF
Frischer Fruchtsalat 9.50
mit Vanilleglace 13.00
Assorted fresh fruit salad, vanilla ice cream
Macédoine de fruits, glace a la vanille
Creme briilée mit Rhabarber und Sauerrahmglace 15.00
Créeme brilée with rhubarb and sour cream ice cream
Créme brilée avec rhubarbe et glace a la creme sure
Café Surprise, Espresso oder Kaffee mit kleiner, siisser Begleitung 9.00
Café Surprise, Espresso or Cafe with sweets
Café Surprise, Espresso ou café avec un petit dessert
«Schweizerhof Torte» 5.00
mit Rahm 6.50
«Schweizerhof cake» with or without whipped cream
«Gateau Schweizerhof» avec ou sans creme chantilly

Coupe / Ice-cup / Coupe glacé

CHF

Dachliturm 12.50

Vanilleglace mit heissen Beeren, Schokoladencornet mit Schlagrahm
Vanilla ice cream with hot berries, chocolate cornet and whipped cream
Glace a la vanille aux baies chaudes, cornet au chocolat créeme chantilly

Mannliturm 12.50
Mokka- und Vanilleglace, Baileys und Schlagrahm

Coffee- and vanilla ice cream, Baileys and whipped cream

Glace au moka et a la vanille, Baileys et creme chantilly

Wachtturm 12.50
Vanilleglace mit heisser Schokoladensauce, Schlagrahm und gerdsteten Mandeln
Vanilla ice cream with hot chocolate sauce, whipped cream and roasted almonds
Glace a la vanille et sauce au chocolat chaude, créeme chantilly et amandes grillées

Luegislandturm 12.50
Vanilleglace mit frischer Banane, Schlagrahm und heisser Schokoladensauce

Vanilla ice cream with fresh banana, whipped cream and hot chocolate sauce
Glace a la vanille avec la banane fraiche, creme chantilly et de chocolat chaud

Schirmerturm 13.00
Vanilleglace mit Erdbeeren und Schlagrahm

Vanilla ice cream with strawberries and whipped cream

Glace a la vanille avec fraises et chantilly

Rahmglace / Ice-Cream Sorbets

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Pistazie Mango, Limette, Aprikose

Cafe, Salted-Caramel, Haselnuss

Vanilla/ Vanille Mango / Mangue

Chocolate / Chocolat Lime / Citron vert

Strawberry / Fraises Apricot / Apricot

Pistachio / Pistache

Coffee / Café

Hazelnut / Noisette Pro Kugel CHF 4.50
Salted-Caramel/ Caramel salé per scoop / la boule

Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include VAT.



Zusammenarbeit mit der Stiftung La Capriola

Das Hotel Schweizerhof Luzern bietet jungen Menschen mit Handicap die Mdglichkeit, sich zu
qualifizierten Berufsleuten ausbilden zu lassen. Wir fordern die Stdrken dieser Lernenden,
arbeiten gezielt an ihren Schwachen und bereiten sie so individuell auf die gesellschaftliche
Integration vor. Vielleicht werden auch Sie von einer sich in Ausbildung befindender
Restaurationsfachangestellten dieser Stiftung bedient. Besten Dank fiir |hr Verstandnis und en
Guete.

Wo Luzern am schonsten isst, ist Frische und Qualitat garantiert.

Wo unsere Frischprodukte herstammen:

Fisch und Meeresfriichte

Krevetten: Aquakultur, Vietnam, ASC Zertifikat

Rauchlachs: Aquakultur, Schottland

Saibling: Aquakultur, Familie Spielhofer, Romerswil, Schweiz
Sardellen: Aquakultur, Spanien

Zander: MSC Wildfang, Schweden

Gefliigel / Kaninchen

Unser Poulet stammt aus der Schweiz.

Perlhuhn, Spezialgefliigel und Kaninchen beziehen wir aus Frankreich. Unser Lieferant biirgt fiir
deren sorgfaltige Verarbeitung.

RindFleisch / Kalbfleisch / Schweinefleisch

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch beziehen wir ausschliesslich aus Zentralschweizer Betrieben, die
sich der artgerechten Haltung verpflichtet haben. Unser Metzgermeister kennt alle Produzenten
personlich.

Die Metzgerei Felder aus Schwyz liefert uns knochengereiftes Rindfleisch aus der Innerschweiz.

Eier / Kase

Eier vom Dietschiberg, oberhalb der Stadt Luzern aus dem Hiihnermobil von der Familie Schryber.
Im Hihnermobil leben die Hiihner in artgerechter Haltung. Durch den taglichen Auslauf auf der
Wiese geht es den Hiithner sichtlich gut. Dafiir bedanken sie sich mit feinen Eiern. Flir unsere
Desserts und Teigwaren verwenden wir pasteurisierte Eier-Produkte.

Unsere Ziegen-, Berg- und Alpkdse stammen alle von der Bergkaserei Doppelschwand, mitten in
der UNESCO Biosphéare Entlebuch.

Gemiise / Friichte

Schweizer Bauern beliefern uns mit saisonalen Friichten und Gemiise aus regionalem Anbau.
Erganzend dazu beziehen wir Produkte aus dem europdischen Raum sowie internationale
Delikatessen.

Brot
Feine Backwaren wie Brotchen, Gipfeli und Brote beziehen wir taglich ofenfrisch aus den
Backereien Heini und Wey Beck Luzern sowie beim Beck Barmettler aus Stans.

Laktosefrei
Allergene: Unser Serviceteam berdt Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien.

Gerne kochen wir flr Sie auch Gluten- und Laktosefrei.

Die Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
All prices include VAT.



