








Gastkoch Helmut Osterreicher

Erd nungs-Meni

Bratwachtel mit Topinambur, Linsenkeimlinge und
Aceto Balsamico von Pecoraro (9 Jahre gelagert)

Seesaibling mit roten Riiben,
Spinat und Krensauce

Artischocken-Rostbraten mit Sauerrahm-Nockerl

Rosa Lamm Entrecote mit Dinkelnudeln,
Melanzani Verhackertem und Karotten

Sauermilch-Sorbet in Rhabarber-Erdbeeren
Mozart-Knddel

Menu CHF 120.00
Weinbegleitung CHF 35.00
Samtliche Gadnge des Menus sind auch
einzeln erhaltlich.

Gastkoch Helmut Osterreicher

Der Spitzenkoch Helmut Osterreicher hat sich voll und
ganz der osterreichischen Kiiche verschrieben. Mit
Lebensmitteln aus unmittelbarer Umgebung ist seine
Speisekarte konsequent der Saison ausgerichtet. Un-
verwechselbar, einzigartig und vor allem authentisch
beschreibt der Osterreicher seine Kiiche selbst und
interpretiert die Wiener Kiiche fiir die Zukunft neu.

Mit Stationen wie dem deutschen Marchfelderhof
oder dem Hotel Sacher in Wien begann er seine
Karriere. Im Restaurant Steiereck in Wien arbeitete er
ab 1978 als Chef de Cuisine. 1992 erhalt er hier, als
erstes Restaurant Osterreichs, 4 Hauben von Gault
Millau und somit die héchst maéglich Auszeichnung.
Wenige Jahre spater wird Helmut Osterreicher von
Gault Millau zum «Koch des Jahrzehnts» erkoren.
Seit 2006 ist er selbstdndig und bietet unter anderem
kulinarische Beratungen und Kochkurse an. 2015
wurde ihm durch den Staatsopernsanger Herwig
Pecoraro der Award fiir sein Lebenswerk im Rahmen
des «Leaders of the year 2015» iiberreicht.

Nach dem Er6ffnungsabend am 4. August, werden

die Gsterreichischen Kreationen anschliessend vom
Schweizerhof Kiichenteam tibernommen und bis zum
5. November auf unserer Speisekarte stehen. Begleitet
wird das Menu von auserlesenen Weinen des Weingut
Esterhazy. Reservieren Sie Ihren Tisch unter

Tel. 041 410 0 410 oder info@schweizerhof-luzern.ch.

Aceto Balsamico Degustation

Den Kammersdnger Herwig Pecoraro und Helmut
Osterreicher verbindet zudem der Aceto Balsamico.
Der Musiker produziert mit seiner Familie am Olberg
Klosterneuburg einen der weltbesten Aceto Balsa-
mico, welcher — in streng modenesischer Tradition —
nach einem uralten Verfahren hergestellt wird.

Vor der Er6ffnung der Gastkochmonate haben Sie die
Méglichkeit diesen weltklasse Aceto aus Osterreich
zu degustieren. Herwig Pecoraro wird persénlich vor
Ort sein und Ihnen die Geheimnisse des Balsamicos
ndher bringen. Melden Sie sich jetzt an.



Der neue VILLA-Krautergarten

Am 25. Mai 2017 wurde der grossziigige Krautergar-
ten neben der VILLA Schweizerhof er6ffnet. Zusam-
men mit dem bekannten «Chriiteroski», Oskar Marti,
hat der VILLA-Kiichenchef, Marcel Ineichen,

den Krautergarten geplant und mit einem gebiih-
renden Er6ffnungsanlass gefeiert. Die feinen Diifte
aus dem Garten dienen dem Kiichen-Team tdglich
als Inspiration und untermalen die Philosophie der
«Appellation d'Origine Schweizerhof». Die Gaste
werden daran erinnert, dass der Ursprung wahren
Genusses in der Qualitdt der verwendeten Zutaten
liegt und in der Ndhe. Geprdgt von einer Vielzahl
an Krdutern tiberrascht die Speisekarte der VILLA die
Gaste mit intensiven Aromen — ein aussergewdhn-
licher und zugleich authentischer Genuss fiir den
Gaumen.

VLA Sl el

Ihr Apéro an der Sonne

Beginnen Sie lhren nachsten Anlass in der VILLA
Schweizerhof etwas anders. Inmitten des fein duf-
tenden Krautergartens geniessen Sie bei schonem
Wetter den Apéro mit lhren Gasten. Das VILLA-Team
verwohnt Sie mit passenden Happchen rund um das
Thema Krauter. Lassen Sie sich iiberraschen und er-
raten Sie welche Krduter sich wohl darin verstecken.

Kiichenchef Marcel Ineichen und das ganze VILLA-
Team freuen sich auf lhren Besuch.

Gerne beratet Sie unser Bankett-Team fiir lhren
Anlass unter Tel. 041 370 11 66 oder via Email an
genuss@villa-schweizerhof.ch.

Lanson Summer Lounge

Jeden Donnerstag im August, ab 17.00 Uhr, Terrasse
Warum nicht mal Champagner etwas anders trinken?
Zum Beispiel mit Eis und Pfefferminze? Oder klassisch
im Fl(te? Bei der Summer Lounge auf der Schweizerhof
Terrasse geniessen Sie Lanson Champagner umrahmt
mit musikalischer Unterhaltung von Phil Dankner. Fiir
den perfekten Feierabend verwohnt Sie unser Kiichen-
team auf Wunsch mit passendes Tapas.

Gin & Tonic Tasting

22. September 2017, ab 18.30 Uhr

Sind Sie ein Gin Liebhaber? Dann diirfen Sie dies
nicht verpassen! Degustieren Sie {iber 30 Premium
Gin-Sorten bei uns in der Schweizerhof Bar. Stefan
Bucher vom Haus Osterreich beantwortet Ihnen vor
Ort alle Fragen zum beliebten Getrank.

Eintritt 3 CHF 35.00 pro Person, ohne Anmeldung.

DANKNER Music & Talk

Dienstag, 5. September 2017, 20.00 Uhr

Gastgeber Phil Dankner begriisst im September den
Genussphilosophen und Griinder von Amici Kaffee
Francesco Illy als Talkgast zur gemiitlichen Early
Night Show in der Schweizerhof Bar. Musikalisch
begleitet der Schweizer Musiker Marius Bar durch
den Abend. Erfahren Sie spannende Geschichten der
Sofagaste. Eintritt frei.

Unsere Pianisten

Taglich ab 18.00 Uhr spielen die besten Pianisten
Luzerns in der Schweizerhof Bar. Geniessen Sie einen
entspannten Abend in gemiitlicher Atmosphare.

Juli: Billiana (ausser wahrend Blue Balls)
August: Toni Caputo
September: Nikolay Dragnev
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Schweizerhof Bar




Verbringen Sie den Sommer zu Hause? Oder schwelgen Sie bereits in Erinnerung an lhre letzte Reise?
Stillen Sie ihr Fernweh bei uns im Wellness & Beauty zum Beispiel mit einer hawaiianischen Lomi Lomi Massage
oder mit einer Jungbrunnenbehandlung fiir Ihr Gesicht.

Die traditionelle hawaiianische Ganzkdrpermassage Ihre Gesichtshaut ist anspruchsvoll und braucht
sorgt fiir einzigartiges Wohlbehagen. Lomi Lomi Nui besondere Pflege. Die aussergewdhnliche Anti-

ist die Welle, die Ihren Korper sanft tragt, angenehm  Aging-Behandlung fiir Gesicht, Hals und Dekolleté.
driickt und immer wieder lange und harmonisch Schonende und zugleich tiefgreifende Wirkstoffe
liber ihn streicht. Sie hilft beim Losen von Verspan- sorgen fiir entspannte Gesichtsziige und einen
nungen und vermittelt Ihnen ein tiefes Gefiihl der spiirbar strafferen, ebenmassigen, strahlend schénen
Geborgenheit. Teint.

Verwdhnzeit: ca. 90 Minuten, Preis: CHF 200.00 Verwohnzeit: 1 Stunde 45 Minuten, Preis: CHF 210.00

Terminanfrage unter 041 418 25 59 oder an wellness@schweizerhof-luzern.ch. Wir freuen uns auf Sie!




Verbringen Sie den ersten Dienstagabend im Monat mit
prominenten Gasten in der Schweizerhof Bar! Unsere
ndchsten Gaste im Herbst:

Dienstag, 3. Oktober: Christa Rigozzi
Dienstag, 7. November: Frank Baumann

Das Festival widmet sich vom 11. bis 19. November 2017
ganz dem traditionellen Blues. Das beliebte Gratis-
Er6ffnungskonzert am 11. November findet wie gewohnt
im Zeugheersaal statt. Am 18. und 19. November 2017
finden die beliebten Bluesbrunches statt.
www.bluesfestival.ch.

Am 20. Oktober 2017 begriissen wir die «Blues Rocket
Men» in der Schweizerhof Bar. Die kleine Schweizer
Blues Band zelebriert den ganz traditionellen Blues mit
selbst komponierten Stiicken und zahlreichen Cover-
versionen. Die drei Profi-Musiker haben jahrzehntelan-
ge Erfahrung und geniessen es das Publikum mitreissen
zu konnen.

Im November kommen die Meisterpianisten nach Luzern.
Vom 18. bis 26. November 2017 geben die international
gefeierten Jazzpianisten ihre Improvisationskiinste in
den Hotelbars von Luzern zum Besten. Erleben Sie die
Piano-Stars des Lucerne Festivals am Piano im KKL Luzern
hautnah und mit freiem Eintritt in der Schweizerhof Bar.

Am Sonntag, 29. Oktober 2017 findet der SwissCity
Marathon Lucerne statt. Auch in diesem Jahr ist das
Festivalhotel wieder der Mittelpunkt des Geschehens.
Direkt an der Laufstrecke gelegen, gibt es bei uns die
beliebte Pa(s)tata Party, Startnummernausgabe und
die Marathon Messe. Weitere Informationen finden Sie
unter www.swisscitymarathon.ch.

Bestellen Sie sich
kostenfrei die nachsten
Ausgaben der quartals-
weise erscheinenden
«events»-Broschiire

bequem per Post nach
Hause.



JUNG & JUNG

v 0

Glgpesseals PRIVATE SELECTION Quality.
HOTELS Our Passion.

Hotel Schweizerhof Luzern Schweizerhofquai CH-6002 Luzern
Telefon +41 (0)41 410 0 410 info@schweizerhof-luzern.ch  www.schweizerhof-luzern.ch



