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Empathy & Excellence

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Poulet suiss-sauer
mit Reis
und Fenchel

CHF 30.00
Mittagsfisch
Lachsforelle
mit Chorizo, Basilikum,
Oliven, Kapern,
buntes Tomatenragout
und Salzkartoffeln

CHF 30.00
Mittagsvegi
Rotes Curry
mit Tofu
und Basmati Reis

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkiichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Adrio
mit Zwiebelsauce
Kartoffelkroketten
und Karotten

CHF 30.00
Mittagsfisch
Saiblingsfilet
mit Quinoa
marinierte Randenblatter
Edamame und Papaya

CHF 30.00
Mittagsvegi
Falafel
mit Zitronen-Sauerrahm
Gemiise-Couscous
und Sprossengemiise

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkiichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Rindgeschnetzeltes
mit Paprikarahmsauce
Rosti Kroketten
und Marktgemtise

CHF 30.00
Mittagsfisch
Scholle Grenobler Art
Pilawreis
und grillierte Zucchetti

CHF 30.00
Mittagsvegi
Késequiches
mit bunten
Blattsalaten

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkiichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Hacktétschli
mit Pilzrahmsauce
Farfalle
und Romanesco

CHF 30.00
Mittagsfisch
Zander
mit Orangen-Safran Sauce
Nussbutter-Sellerie Mousseline
und Frihlingsgemise

CHF 30.00
Mittagsvegi
Variation von der Karotte
mit Vanilleschaum
und Ebly

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Maispoulet
mit Bérlauchbutter
Weissweinrisotto
und gediinsteter Lauch

CHF 30.00
Mittagsfisch
Gebratenes Felchenfilet
mit Mandelbutter
Petersilienkartoffeln
und Blattspinat

CHF 30.00
Mittagsvegi
Orecchiette
mit Basilikumpesto
Dérrtomaten
und Mozzarellakugeln

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Cog au vin blanc
mit Tagliatelle
und Wurzelgemdiise

CHF 30.00
Mittagsfisch
Gebratener Wolfsbarsch
mit Beurre Blanc
Gersotto
und Tempura Gemise

CHF 30.00
Mittagsvegi
Gnocchi
mit Barlauch, Grillgemuse,
Pinienkerne
und Fruhlingszwiebeln

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00

KW 12
18. Mérz 2024 19. Mérz 2024 20. Méarz 2024 21. Méarz 2024 22. Méarz 2024 23. Mérz 2024 24. Marz 2024
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Topinambursuppe Erbsencremesuppe Rieslingschaumsuppe Bouillon Peperoni-Harrisa Suppe Melonengazpacho Kresseschaum Suppe
mit Haselnusspesto mit Minzrahm mit Lauchstroh mit Fladli und Peterli mit Mangoschaum mit Minze mit Mascarpone-Zitrone Rahm
CHF 10.00 CHF 10.00 CHF 10.00 CHF 10.00 CHF 10.00 CHF 10.00 CHF 10.00
Wochenhit Wochenhit Wochenhit Wochenhit Wochenhit Wochenhit Wochenhit

Landrauchschinken
mit Gemuse-
Krautervinaigrette
Bratkartoffeln
und glasierte Spargeln
CHF 30.00
Mittags Fleisch
Cordon bleu
mit Rohschinken und Bergkése
Pommes Frittes
und Marktgemuse

CHF 38.00
Mittagsfisch
Romerswiler Saibling
mit Champagnerschaum
Sepianudeln
und Cherry Tomaten

CHF 38.00
Mittagsvegi
Onsen Ei mit Sauce Béarnaise
mit Spinatrisotto
und Pecorino

CHF 23.00
Wochendessert
Warmes
Schokoladenkiichlein
mit Safran-Honigglace

CHF 12.00




