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Spezialitaten Menu — SCHOKOLADE MAL ANDERS

Schokolade trifft auf herzhafte Gaumenfreuden! Unter diesem Motto zeigen wir die vielfaltige und
tiefgriindige Aromapalette der Kakaobohne. Mit den erlesen Kuvertiiren der Firma «Original Beans»
veredeln wir auserlesene Gerichte und holen die Geschmacksrezeptoren aus dem Winterschlaf.
Erfahren Sie mehr zu der jeweiligen Kakaosorte und scannen Sie den QR-Code.

Viel Spass beim Entdecken und Geniessen! Bz
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YUNA EDEL WEISS 37%
Blumenkohlmousse parfiimiert mit milder Currycreme,
Limetten-Gel und Cashew-Niisse

Carato Bianco del Ticino DOC, Delea, Tessin, Schweiz
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UDZUNGWA 70%
Duett vom Hummer mit Passionsfruchtschaum und Chilistroh

Bernkasteler Badstube, Riesling Kabinett, Weingut Thanisch, Mosel, Deutschland

*kk

PIURA 75%
Sautierte Blutwurst-Apfelpraline auf Selleriepiiree,
Apfel-Gel und Brioche-Chip

By Ott, Domaine Ott, Provence, Frankreich
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ESMERALDAS DARK 65%
Gebratenes Rindsfiletmedaillon im Kakaomantel
mit Polenta, Maisgemiise und kréaftiger Schoko-Jus

Harmonium Sicilia Rosso DOC, Firriato, Raceco, Sardinien, Italien
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VIRUNGA 70%
ESMERALDAS MILK 42%
Schokolade Total!

Perrier Jouét Rosé, Blason de France, Champagne, Frankreich

Hausgemachte Pralinenauswahl aus dem Schoggi-Humidor

Komplettes Spezialitdten Menu CHF 125.00
Spezialitdten Menu ohne «PIURA» CHF 98.00
Weinbegleitung: CHF 64.00 / CHF 54.00 pro Person






