Empathy & Excellence

Woche 20
14. Mai 2012 15. Mai 2012 16. Mai 2012 17. Mai 2012 18. Mai 2012 19. Mai 2012 20. Mai 2012
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Sonntagssuppe
Weisswein Schaumsuppe Siisskartoffelsuppe Rindskraftbriihe Champignionsuppe Tomatencremesuppe Biindner Gerstensuppe Artischockencremsuppe
mit Kocktailkrevetten mit Birnenwiirfel mit Gemiise mit Knusperspeck mit Basilikumrahm mit Krevetten Tatar
CHF 9.50 CHF 9.50 CHF 9.50 CHF 9.50 CHF 9.50 CHF 9.50 CHF 9.50
Mittagsteller Mittagsteller Mittagsteller Mittagsteller Mittagsteller Mittagsteller Sonntagssteller
Pochiertes Schollenfilet Gebratene Forellenfilets Rindsragout mit Tomaten Grilliertes Schweinssteak
mit Dillsauce

Petersillienkartoffeln
und gratinierter Fenchel
CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit
Tofu im Backteig
gebratene Austernpilze
Linsotto

CHF 20.00

Mittagsmenu
Blattsalate mit
Hiittenkase
und Friichten
CHF 13.50
——
Kalbspiccata
mit Madeirasauce
Kartoffelgnocchi
gebr. Zucchini

FhkKk

Himbeerparfait
mit Rharbarberkompott

mit Riesling-Sauce
Rahmlauch
Salzkartoffeln mit Kerbel
CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit
Griine Spargeln
Bratkartoffeln

Zitronen Hollandaise

CHF 20.00

Mittagsmenu
Mariniertes Gemiise mit Coppa
Oliven, Pinienkernen
und gehobeltem Parmesan
CHF 13.50
——
Rindspaillard
Krauterbutter
Bunte Blattsalate

Melone

*hkKk

Madleine

mit Tiramisuglace

Menu CHF 47.00

Menu CHF 47.00

Polenta mit Krautern
Gebratene Zucchetti

CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit
Kleine Kartoffelrosti
mit Taleggio liberbacken
Krduter - Sauerrahm
Buntes Gemiise
CHF 20.00

Mittagsmenu
Bunte Blattsalate
Champignons im Tempurateig
Wasabi - Mayonnaise
CHF 13.50
——
Grilliertes Lachsmedaillon
auf asiatischem Gemiise
Honig - Zitronengrassauce
und gemischter Reis

*hkKk

Joghurtcreme

mit Friichten

Menu CHF 47.00

mit Mango - Chilibutter
Rosmarinkartoffeln
Griiner Spargel
CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit
Penne
mit Kirschtomaten, Oliven,

Rucola und Creme Fraiche

CHF 20.00

Mittagsmenu
Avocado Salat mit
Mozzarella

Honig - Pommerysenfsauce

CHF 13.50
—

Variation von Edelfischen
Moscatosauce

Risotto mit Spinat
Zuckerschoten

*hkKk

Schwarzwalderroulade

mit Sauerrahmglace

Gebratene Felchenfilets
an Mandelbutter
Petersilienkartoffeln
Blattspinat
CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit

Griessnocken mit

Buntes Gemiise
Peperoni Coulis
CHF 20.00

Mittagsmenu
Nizza Salat

Thunfisch,Tomaten, Bohnen

Oliven und Kartoffeln

CHF 13.50

Rindsgeschnetzeltes
"Stroganoff"

Barlauchpapardelle

und Marktgemdiise

*kkkk

Melissenparfait
mit Aprikosenkompott

Menu CHF 47.00

Menu CHF 47.00

Blauschimmel K&se (iberbacken

Geschnetzelte Kalbsleber
mit Schalotten,
Apfel und Salbei

Rosti und Brokkoli
CHF 25.00

Vegi-Tages-Hit

pikante Tomatensauce

Risotto mit Pecorino

CHF 20.00

Mittagsmenu
Pikanter Glasnudelsalat
mit Cocktailkrevetten

CHF 13.50
——
Papardelle
mit Rauchlachsstreifen
Limonensauce
und Marktgemdse

*hkKk

Erdbeergratin
mit Schokosorbet

\uberginen - und Zucchettipiccat

Heilbuttfilet
mit Oliven- Krauterkruste
Prosecosauce
Safranrisotto mit
jungem Spinat
CHF 36.00
Vegi-Tages-Hit
Breitbandnudeln mit
Gorgonzola - Steinpilzsauce

Spargel

CHF 20.00

Sonntagsmenu
Parmesan Mousse
mit Ruccola und Pinien
Focaccia Chips
CHF 13.50
—
Lammriicken
mit Bdrlauchsauce

neue Bratkartoffeln
Spargelgemiise mit Erbsen
und Minze

*kkkk

Schokoladenkuchen
mit Kirschen und
Schlagrahm

Menu CHF 47.00

Menu CHF 54.00




